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Sol argilo-calcaire.

Parcelles plantées en 1962, 1974, 1979, 1989 et 2021.

Superficie : 1ha73a.

Cépage Chardonnay cultivé en biodynamie.

Récolte manuelle avec tri des raisins et optimisation du choix de la

date par un suivi parcellaire de la maturité.

Pressurage pneumatique long et doux, décantation de 24 heures puis

débourbage, entonnage.

Fermentations alcoolique et malolactique en fûts de chêne.

Elevage 12 mois en fûts sur lies puis environ 10 mois en cuve inox sur

lies fines.

Collage éventuel et filtration légère si nécessaire.

Le millésime 2022 a finalement été une excellente surprise pour tous

les vignerons en Bourgogne, en quantité et surtout en qualité. L’été

très chaud que nous avons connu nous a fait nous interroger sur la

façon dont réagiraient nos vignes. Force est de constater qu’elles se

sont très bien adaptées et nous permettent d’être optimistes sur ce

millésime 2022.

L’hiver a été doux, avec peu de pluie. Le mois de mars est même

exceptionnellement sec et heureusement assez frais ce qui ralentit un

peu le démarrage de la végétation. Avril nous délivre une succession,

désormais habituelle, de quelques matinées connaissant un gel léger.

Une taille tardive et la mise en place d’éoliennes nous permettent de

passer cet épisode devenu très délicat sans dommages. Nous

abandonnons à cette occasion l’utilisation des bougies dans les

vignes car beaucoup trop polluantes.

Le printemps ressemble plus à un début d’été et la vigne pousse à

une vitesse sans précédent. Nous étions un peu en retard par rapport

aux années précédentes à la mi-avril et à la mi-mai nous sommes déjà

en avance. Les records de croissance de la vigne tombent au même

rythme que les records mensuels de températures. La fleur est

terminée dans le côteau depuis le 23 mai et elle se termine début juin

dans la plaine (Villages et Bourgogne Blanc).

Nous commençons le mois de juin avec un déficit de pluie de 30%. Ce

mois sera celui des contrastes avec une belle période de pluie les 3 et

4 juin, puis une vague de canicule du 16 au 21 juin et, à partir du 22

des orages et près de 55mm de pluie autour du 30 juin.

Le temps est beau la première quinzaine de juillet, chaud ensuite avec

une vague de canicule les 19 et 20 juillet. Heureusement les

températures matinales restent sous les 20°. Nous connaissons une

troisième vague de chaleur du 1er au 4 août. A partir du 14 août, le

temps redevient plus clément avec de petites pluies quotidiennes qui

permettent à la végétation de bien terminer sa maturité.

Nous commençons les vendanges le 25 août en inaugurant notre

nouveau cuvage rue de l’Eglise qui répond exactement à nos attentes,

permettant d’accélérer la vendange tout en permettant des

pressurages longs, bénéfiques pour la qualité des moûts.

TERROIR

CULTURE

VINIFICATION & ELEVAGE

MILLÉSIME

Bâtard-Montrachet
GRAND CRU

2022

www.leflaive.fr - domaine@leflaive.fr

Bâtard-Montrachet
GRAND CRU

2022


